115學年度第一學期食科系授課時間表115.09
Food Science Department Class Schedule for the First Semester 
#預選用課表
食科一 Freshmen
	節次
	時間\星期
	一
Monday
	二
Tuesday
	三
Wednesday
	四
Thursday
	五
Friday

	1
	08:10-09:00
	
	國文
Chinese
分班
	
	體育
Physical Education
建制班
	外國語文
Foreign Language
分班

	2
	09:10-10:00
	
	
	有機化學
Organic Chemistry

陳建盛
CH122
	
	

	3
	10:10-11:00
	基礎食品
分析化學
Fundamental Food Analysis
高彩華
LH101
	基礎化學
Elementary Basic Chemistry
蔡宗佑/鄭光成
劉德華
LH101
	
	食品科學專業英文
Professional English in Food Science
陳邦元
LE2A
	

	4
	11:10-12:00
	
	
	
	
	

	5
	13:40-14:30
	有機化學
實驗
Organic Chemistry Lab.

陳建盛
SE319
	
	導師時間
Time for Advisor

陳邦元
陳奕鳴
LH101
	**食品資源與保健
(全英)(遠距)
Food Resources and Health
陳奕鳴
LE302
	食品科學
概論
Introduction to Food Science
呂君萍/高彩華
蔡宗佑
LH101

	6
	14:40-15:30
	
	
	
	
	

	7
	15:40-16:30
	
	
	
	大學入門
Intro. to U.Studies
陳奕鳴
陳邦元
LH101
	

	8
	16:40-17:30
	
	
	
	
	

	有黃底色的課程為必修課。Department Required

全英文課程(畢業前須4學分全英語課程) Electives (Four credits of courses taught entirely in English are required before graduation.)

通識需自行上網選課。
General Education Courses require students to select their own courses online.
體育：上課地點請看中美堂南門下器材室外白板公告。




食科二 Sophomore
	節次
	時間\星期
	一
Monday
	二
Tuesday
	三
Wednesday
	四
Thursday
	五
Friday

	1
	08:10-09:00
	
	
	
	
	

	2
	09:10-10:00
	
	生物化學
Biochemistry

呂君萍
謝榮峯
LE2A
	
	
	

	3
	10:10-11:00
	食品包裝
Food Packaging

陳政雄
NF256
	
	人生哲學
Philosophy of Life

黃貴雄
LE302
	基礎食品工程
Basic Food Engineering
楊珺堯
LH101
	食品分析
Food Analysis

陳奕鳴
LH101

	4
	11:10-12:00
	
	
	
	
	

	5
	13:40-14:30
	食品分析
Lab A
Food Analysis Lab.A

陳奕鳴
NF354
	食品分析
Lab B
Food Analysis Lab.B

陳奕鳴
NF354
	導師時間
Time for Advisor

郭孟怡
蘇俊翰
NF256
	**綠色食品
技術(全英)
Green Food Technology
楊珺堯
LH101
	食品生物技術
Biotechnology in Food Science

謝榮峯
鄭孟純
LE302

	6
	14:40-15:30
	
	
	
	
	

	7
	15:40-16:30
	
	
	
	食品工廠
經營品質管制
Food Plant Management & Quality Control
楊聰賢
NF256
	

	8
	16:40-17:30
	
	
	
	
	

	有黃底色的課程為必修課。Department Required

全英文課程(畢業前須4學分全英語課程) Electives (Four credits of courses taught entirely in English are required before graduation.)

大二「外國語文 」要自己上網填志願選課!!
Second-year students taking "Foreign Languages" must fill out their course selection online.



食科三 Junior
	節次
	時間\星期
	一
Monday
	二
Tuesday
	三
Wednesday
	四
Thursday
	五
Friday

	1
	08:10-09:00
	
	
	
	
	

	2
	09:10-10:00
	
	食品加工
Food Processing

高彩華
NF256
	食品加工
LAB(A)
Food Processing Lab.A

高彩華
EP003
	
	食品化學
LAB(B)
Food Chemistry Lab.B

蘇俊翰
NF354

	3
	10:10-11:00
	專業倫理-
食品營養倫理
Professional Ethics
陳奕鳴
LE306
	
	
	新產品研發Making New Product Development
(115沒開)
陳奕鳴
EP003
	

	4
	11:10-12:00
	
	
	
	
	

	5
	13:40-14:30
	#食品科技
專業實習講座
Current Lecture in Food Technology Practical Training
蔡宗佑/楊珺堯
LH101
	
	導師時間
Time for Advisor
陳政雄
謝榮峯

EP003
	食品
加工
LAB(B)
Food Processing Lab.B
高彩華
EP003
	食品
化學
LAB(A)
Food Chemistry Lab.A
蘇俊翰
NF354
	食品化學
Food Chemistry
蘇俊翰
陳政雄
LE2A

	6
	14:40-15:30
	
	
	
	
	
	

	7
	15:40-16:30
	
	
	
	
	
	

	8
	16:40-17:30
	
	
	
	
	

	有黃底色的課程為必修課。Department Required

#食品科技專業實習講座Current Lecture in Food Technology Practical Training (與實習相關，若沒修該課程無法登記大三的暑期實習This is related to internships; without taking this course, you cannot register for a summer internship in your junior year-“Food Technology Practical Training”.)



食科四 Senior
	節次
	時間\星期
	一
Monday
	二
Tuesday
	三
Wednesday
	四
Thursday
	五
Friday

	1
	08:10-09:00
	
	
	
	
	

	2
	09:10-10:00
	
	
	
	
	

	3
	10:10-11:00
	食品標章及認證實務
Food Logos & accredited systems in practice
文長安
EP003
	食用油脂
(全英)
Edible Oils and Fats

陳炳輝
EP003
	專題討論
Seminar

(A) LH101
高彩華
楊珺堯
(B) NF256
陳政雄
陳邦元
	食品科學分子生物與免疫技術
Molecular biological and immunological techniques in food science
呂君萍
EP301
	

	4
	11:10-12:00
	
	
	
	
	

	5
	13:40-14:30
	
食物品評學
Sensory Evaluation of Food
陳政雄
EP301

品評實驗Lab.
EP210
	
食品科學實驗技術：生化分析與應用Experimental Techniques in Food Science: Biochemical Analysis and Applications
(115沒開)
謝榮峯/呂君萍
EP003
	食品奈米科技
(全英)
Nanotechnology in Food Science

史蒂文
EP301
	導師時間
Time for Advisor

呂君萍
楊珺堯

EP301
	食品風險分析Food Risk Analysis

鄭孟純
NF256
	食品產學講座
Current Lecture in Food Product Development
蕭錫延
謝榮峯
NF256

	6
	14:40-15:30
	
	
	
	
	
	

	7
	15:40-16:30
	
	食品科學專業英文口頭表達(全英)
Oral Expression of Professional English in Food Science
陳邦元 EP003
	
	
	

	8
	16:40-17:30
	
	
	
	
	

	有黃底色的課程為必修課。Department Required

全英文課程(畢業前須4學分全英語課程) Electives (Four credits of courses taught entirely in English are required before graduation.)


	
	為與碩士班合開之課程，需至碩士班開課中選課，代碼為G-8560
Combined Master's Program Courses

	
	食物品評及實驗(人數設18人，碩士生優先)若選修人數超過，則以抽籤決定。該課需自行負擔實驗消耗費。
“Sensory Evaluation of Food” (limited to 18 students, with priority given to master's students). Need responsible for their own experimental expenses.

	
	學士班人數限制15人。Undergraduate limited to 15 students.





4


